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CASO PRÁCTICO RAMA TÉCNICA 
 
 
 
A. La empresa Base Industrial SL desarrolló una máquina para la que solicitó electrónicamente una 

patente el día 24 de agosto de 2020. El mismo día se le envió una carta de defectos indicando como 
defecto único que no se habían pagado las tasas de solicitud y búsqueda. 

 
- ¿Qué plazo se indica en la carta que tiene el solicitante para pagar las tasas? ¿Qué debe hacer el 

solicitante si quiere alargar ese plazo? ¿Cuánto tiempo se podría alargar?  
 
 
B. El solicitante respondió a la carta anterior pagando en plazo ambas tasas y junto con ellas pagó la 

tasa de examen sustantivo solicitando en ese momento la inclusión de la solicitud en el programa de 
concesión acelerada (CAP). 

 
- ¿Se aceptará su solicitud de inclusión en el CAP? ¿Por qué? 

 
 
C. La examinadora a quien se asignó el expediente, elaboró y dio traslado al solicitante el 11 de abril de 

2022 del siguiente IET. Hacer una valoración del mismo indicando el modo en que los distintos 
documentos afectan a la patentabilidad de la invención y en caso de existan objeciones comente qué 
podría hacer el solicitante a la vista de este informe. 

 
 

Categoría Documentos relevantes Reivindicaciones 
afectadas 

X 
 
 

Y 
 

 
A 
 

Y 
 
 

A 
 
 

FR 2245510 A1 (PLASTICA OMMIUM CIE) 01/08/1980, 
página 5, línea 17-página 6, línea 13; figuras 1-7 
 
GB 2141208 A2 (MARZIANO) 28/07/1982, 
página 1, línea 121-página 2, línea 9; figuras 1,2 
 
 
 
US 6474928 B1 (NOVARELLI, S.R.L.) 22/12/1995, 
resumen; figuras 
 
ES 2271958 A1 (TECTRAILER MURCIA, S.A.) 12/01/2012, 
columna 3, línea 35-columna 4, línea 19; figuras 1,2,4 
 

1, 3-6, 9-12 
 
 
7, 8 
 
 
2 
 
7, 8 
 
 
1-12 

 
 
D. Si en la solicitud del punto C existiera una reivindicación 13 independiente cuyo objeto no cumpliera 

el requisito de unidad de invención con las doce reivindicaciones anteriores, ¿qué opciones tendría el 
examinador al realizar el IET y la opinión escrita?  

 
 
E. A un médico se le ocurre un nuevo método para realizar una cirugía de forma ventajosa para el 

paciente, utilizando únicamente un bisturí de tipo ya conocido. ¿Es posible proteger su invención?  
Justifique la respuesta 
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[0001] Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada. 

[0002] Objeto de la invención 

[0003] La invención, tal como expresa el enunciado de la presente memoria descriptiva, se refiere a una 

máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, aportando, a la función a que se destina, varias 

ventajas e innovadoras características, que se describirán en detalle más adelante, las cuales suponen una 

destacable mejora respecto a lo ya conocido en el mercado. 

[0004] Más en particular, el objeto de la invención se centra en una máquina elaboradora de café exprés, 

de tipo industrial, que presenta la particularidad de contar con una configuración estructural que, además 

de ser modular y permitir su estructuración por grupos, está singularmente diseñada para permitir, 

ventajosamente, su disposición en la barra del bar o establecimiento de restauración a que se destina así 

como para ser instalada sobre un mueble o estructura móvil, dotándola así de carácter portátil. 

[0005] Campo de aplicación 

[0006] El campo de aplicación de la presente invención se encuentra dentro del sector de la hostelería y en 

particular dentro del sector de la industria dedicado a la fabricación de máquinas de café exprés y similares. 

[0007] Antecedentes de la invención 

[0008] Como es sabido, las máquinas elaboradoras de café exprés de tipo industrial, generalmente, están 

formadas por una carcasa prismática compacta, provista de una base y un frontal adelantados en el que se 

incorporan los mandos, y en cuyo interior se sitúan los elementos funcionales de la misma, haciendo que 

dicha disposición obligue a disponer de espacio de operación elevado, así como de espacio libre adicional 

para operar sobre ella, tanto en operaciones de mantenimiento como para facilitar su montaje y desmontaje. 

[0009] Por dichas razones, las máquinas convencionales se suelen instalar en la parte posterior de la barra 

o en ubicaciones que no entorpezcan o supongan un obstáculo volumétrico y visual molesto. 

[0010] En respuesta a dicha problemática, el solicitante tiene conocimiento de la existencia de una patente 

de invención en la que se describe una máquina de concepción modular, en la que su monta se efectúa 

separando los grupos erogadores en módulos independientes, estando conectados mediante tubos o 

conducciones y correspondientes válvulas de accionamiento a la caldera de calentamiento de agua y demás 

accesorios, estando montado de forma que su traslado y nueva instalación resulte fácil de realizar. 

[0011] Sin embargo, dicha máquina, si bien da respuesta satisfactoria a la problemática del excesivo 

volumen y obligado agrupamiento de las máquinas convencionales, presenta determinados aspectos 

susceptibles de ser mejorados. Concretamente la principal problemática del sistema modular propuesto en 

dicha patente viene dado por el hecho de que el agua, tras recorrer las conducciones desde la caldera de 

calentamiento hasta el grupo erogador en que se demanda el café, generalmente llega con una temperatura 

notablemente inferior a la deseada para la obtención de un buen café, siendo este un aspecto importante a 

tener en cuenta, dado que la calidad del café obtenido por una máquina de este tipo es uno de sus factores 

más importantes. 

[0012] Por otra parte, el solicitante es titular de las patentes números P200100653 y P200202497 relativas 

a grupos erogadores para máquinas de café exprés que incorporan sistemas de calentamiento y regulación 

autónomos, los cuales, sin embargo, están destinados a su incorporación en máquinas compactas de gran 

volumen. 

[0013] Así pues, se hace necesaria la creación de una nueva máquina de café exprés que, además de aportar 

otras ventajas innovadoras, de respuesta satisfactoria a dichos inconvenientes, siendo este el principal 

objetivo de la presente invención, sobre la cual, por otra parte, se desconoce la existencia de ninguna otra 

que presente unas características técnicas, estructurales y constitutivas semejantes. 

[0014] Explicación de la invención 



[0015] Así, la máquina modular elaboradora de café exprés mejorada que la invención propone se configura 

como una destacable novedad dentro de su campo de aplicación, estando los detalles caracterizadores que 

la distinguen y que lo hacen posible, adecuadamente recogidos en las reivindicaciones finales que 

acompañan a la presente memoria descriptiva. 

[0016] Para ello y de forma concreta, la máquina modular elaboradora de café exprés mejorada que la 

presente invención propone se configura, esencialmente, a partir de una estructura inferior, la cual, 

asimismo, puede consistir en un mostrador o cualquier tipo de mueble adecuado, en la que se incorporan 

algunos de sus elementos funcionales, tales como el cuadro eléctrico y módulo electrónico de control, el 

grupo depresión conformado por la bomba, la caldera de calentamiento, convenientemente conectada a una 

toma de agua, así como los complementos hidráulicos, válvulas de control y contadores de cafés. 

[0017] Sobre dicha estructura la máquina incorpora una plataforma o base plana superior, sobre la que se 

acoplan, formando delgadas columnas independientes y separadas entre sí, los diferentes grupos 

erogadores, cuyo número puede variar, según convenga y según la capacidad de los elementos funcionales 

previstos en la estructura inferior, desde un único grupo hasta una pluralidad de los mismos, pudiendo 

incluso estar separados entre sí por agrupaciones de varias unidades. 

[0018] Hay que señalar que la base contará con una rejilla bajo cada grupo erogador así como con las 

conducciones necesarias para el adecuado desagüe de los líquidos sobrantes. 

[0019] Por su parte superior, los grupos erogadores se hallan unidos a un cuerpo tubular horizontal que 

además de servir de nexo de unión entre los citados grupos erogadores, incorpora interiormente las 

conducciones de agua para la distribución de la misma hacia los distintos grupos y hacia los elementos 

adicionales de grifo y vapor de agua que adicionalmente se incorporan, así como el cableado eléctrico que 

conecta con la botonadura de accionamiento control y regulación prevista en la zona frontal de cada grupo. 

[0020] Es importante destacar que dichos grupos erogadores son de calentamiento y regulación autónoma, 

para lo que están internamente dotados de una sonda de temperatura, de un pequeño calderín y de una 

conducción de agua que lo rodea a modo de serpentín para atenuar las variaciones de temperatura y presión 

del agua. Con ello se consigue que, aunque el agua procedente de la red de suministro presurizada o de un 

depósito llegue a cualquiera delos grupos erogadores. 

[0021] Estos grupos erogadores autónomos pueden activarse o desactivarse en función de la necesidad de 

servicio, ya que este sistema de grupos erogadores autónomos permiten la elaboración de café exprés, al 

ser activado, en menos de dos minutos, consiguiéndose un ahorro muy importante de energía, nosiendo 

necesario estar continuamente en funcionamiento como las máquinas de café exprés convencionales. 

[0022] Así pues, la disposición descrita, diáfana y modular de los grupos erogadores con que cuenta la 

nueva máquina, permite ventajosamente su instalación en la barra o en cualquier mostrador del 

establecimiento de que se trate, pudiendo, por ejemplo en un establecimiento de grandes dimensiones, servir 

los cafés a los clientes justo inmediatamente después de realizarlos, ya que se podrán instalar grupos 

erogadores estratégicamente repartidos a lo largo de toda la longitud de la barra. 

[0023] Adicionalmente, y dado el carácter modular de la máquina preconizada, esta puede ser portátil, para 

lo cual, la estructura inferior se instalará sobre ruedas y en su base superior se instalará únicamente uno o 

dos grupos erogadores, añadiéndose ala misma un depósito de agua limpia y uno de recogida del desagüe. 

Tal disposición portátil puede resultar ventajosamente útil en convenciones, ferias, eventos, o situaciones 

y lugares semejantes. Para dicha disposición, además, se podrá incorporar una batería que otorgue 

autonomía al conjunto. 

[0024] La descrita máquina modular elaboradora de café exprés mejorada representa, pues, una estructura 

innovadora de características estructurales y constitutivas desconocidas hasta ahora para tal fin, razones 

que unidas a su utilidad práctica, la dotan de fundamento suficiente para obtener el privilegio de 

exclusividad que se solicita. 

[0025] Descripción de los dibujos 



[0026] Para complementar la descripción que se está realizando y con objeto de ayudar a una mejor 

comprensión de las características de la invención, se acompaña a la presente memoria descriptiva, como 

parte integrante de la misma, de un juego de planos, en los que con carácter ilustrativo y no limitativo se 

ha representado lo siguiente: 

[0027] La figura número 1. Muestra una vista en perspectiva de un ejemplo de realización de la máquina 

modular elaboradora de café exprés mejorada objeto de la invención, en la que se aprecia su configuración 

general. 

[0028] La figura número 2. Muestra una vista en alzado frontal del ejemplo de la máquina según la 

invención representado en la figura 1, y en la que se aprecian las principales partes y elementos de que 

consta, así como la configuración y disposición delos mismos. 

[0029] La figura número 3. Muestra una vista en alzado lateral de la máquina según la invención. 

[0030] La figura número 4. Muestra una vista en planta superior de la máquina mostrada en las figuras 

anteriores. 

[0031] La figura número 5. Muestra una vista en alzado frontal de una variante alternativa de la máquina 

de la invención de carácter portátil. 

[0032] Realización preferente de la invención 

[0033] A la vista de las mencionadas figuras y de acuerdo con la numeración adoptada, se puede observar 

en ellas un ejemplo de realización preferente de la máquina modular elaboradora de café exprés mejorada 

según la presente invención, la cual comprende las partes y elementos que se indican y describen en detalle 

a continuación. 

[0034] Así, tal como se aprecia en dichas figuras, la máquina (1) en cuestión se configura, esencialmente, 

a partir de una estructura inferior (2) , en cuyo interior se alojan algunos de sus elementos funcionales, tales 

como el cuadro eléctrico y módulo electrónico de control (3) , el grupo de presión conformado por la bomba 

(4) , la caldera de calentamiento (5) , convenientemente conectada a una toma de agua, así como los 

complementos hidráulicos, válvulas de control y contadores de agua para los cafés (6) . 

[0035] Sobre dicha estructura (2) se prevé una plataforma o base plana superior (7) , de la que emergen 

grupos erogadores (8) dispuestos en columnas independientes y separadas entre sí, pudiendo variar en 

número, según convenga y según la capacidad de los elementos funcionales previstos en la estructura 

inferior (2) , de un solo a un número ilimitado. 

[0036] Hay que señalar que la base (7) cuenta con una rejilla (9) bajo cada grupo erogador (8) disponiendo 

bajo ella delas conducciones necesarias para el adecuado desagüe de los líquidos sobrantes. 

[0037] Por su parte, los grupos erogadores (8) se hallan unidos superiormente a un cuerpo tubular horizontal 

(10) que además de servir de nexo de unión entre ellos, incorpora interiormente las conducciones de agua 

hacia los elementos adicionales de grifos de agua (11) y de vapor de agua (12) con que, opcionalmente, 

cuenta la máquina, así como el cableado eléctrico que conecta con la botonadura (13) de accionamiento 

control y regulación prevista en la zona frontal de cada grupo (8) , habiéndose previsto en los extremos de 

dicho cuerpo tubular (10) respectivas llaves giratorias (14) de apertura y cierre de los dispensadores de 

vapor (12) . 

[0038] Estos grupos erogadores (8) son de calentamiento y regulación autónoma, para lo que están 

internamente dotados de una sonda de temperatura, de un pequeño calderín y de una conducción de agua 

que lo rodea a modo de serpentín para atenuar las variaciones de temperatura y presión del agua. 

[0039] En una variante alternativa de la máquina (1) , la estructura inferior (2) está instalada sobre ruedas 

(15) , otorgándole carácter portátil o móvil para permitir su traslado deun lugar a otro, contando, en tal caso, 

sobre su base superior (7) preferentemente sólo con uno o dos grupos erogadores (8) . 



[0040] Asimismo, en caso de ser portátil, la estructura inferior (2) incorpora adicionalmente un depósito de 

agua limpia (16) y depósito (17) para la recogida del desagüe, y, opcionalmente, a la toma de la red eléctrica, 

una batería o generador (18) que le otorga autonomía al conjunto. 

[0041] Descrita suficientemente la naturaleza de la presente invención, así como la manera de ponerla en 

práctica, no se considera necesario hacer más extensa su explicación para que cualquier experto en la 

materia comprenda su alcance y las ventajas que de ella se derivan, haciéndose constar que, dentro de su 

esencialidad, podrá ser llevada a la práctica en otras formas de realización que difieran en detalle de la 

indicada a título de ejemplo, y a las cuales alcanzará igualmente la protección que se recaba siempre que 

no se altere, cambie o modifique su principio fundamental. 

  



1. Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, del tipo cuyos grupos erogadores de producción 

de café se montan en módulos independientemente del resto de elementos de la máquina, caracterizada por 

el hecho de comprender una estructura inferior (2) , en cuyo interior se alojan el cuadro eléctrico y módulo 

electrónico de control (3) , el grupo de presión conformado por la bomba (4) , la caldera de calentamiento 

(5) , y los complementos hidráulicos, válvulas de control y contadores de cafés (6) , sobre la que se prevé 

una plataforma o base plana superior (7) , de la que emergen uno o más grupos erogadores (8) , dispuestos 

en columnas independientes y separadas entre sí, estando dichos grupos erogadores (8) unidos 

superiormente a un cuerpo tubular horizontal (10) que además de servir de nexo de unión entre ellos, 

incorpora interiormente las conducciones de agua para la distribución de la misma hacia los distintos grifos 

de agua (11) y de vapor (12) , así como el cableado eléctrico que conecta con la botonadura (13) de 

accionamiento control y regulación prevista en la zona frontal de cada grupo (8) ; en que los grupos 

erogadores (8) son de calentamiento y regulación autónoma, para lo que están internamente dotados de una 

sonda de temperatura, de un pequeño calderín y de una conducción de agua que lo rodea a modo de serpentín 

para atenuar las variaciones de temperatura y presión del agua. 

2. Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, según la reivindicación 1, caracterizada por que 

puede acoplarse la estructura superior con los grupos erogadores y la base plana (7) en una barra, mostrador 

o plataforma ya existente de un establecimiento. 

3. Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, según las reivindicaciones 1 y 2, caracterizada 

por el hecho de que la base (7) cuenta con una rejilla (9) bajo cada grupo erogador (8) disponiendo bajo 

ella de las conducciones necesarias para el adecuado desagüe de los líquidos sobrantes. 

4. Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, según las reivindicaciones 1 a 3, caracterizada 

por el hecho de que, opcionalmente, en el cuerpo tubular superior (10) incorpora al menos un grifo (11) y 

al menos un dispensador de vapor de agua (12) , habiéndose previsto, en tal caso, en los extremos de dicho 

cuerpo tubular (10) al menos una llave giratoria (14) de apertura y cierre del dispensador de vapor (12) . 

5. Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, según las reivindicaciones 1 a 4, caracterizada 

por el hecho de que, en una variante alternativa de la máquina (1), la estructura inferior (2) está instalada 

sobre ruedas (15) , otorgándole carácter portátil, contando, en tal caso, adicionalmente, un depósito de agua 

limpia (16) y depósito (17) para la recogida del desagüe. 

6. Máquina modular elaboradora de café exprés mejorada, según la reivindicación 5, caracterizada por el 

hecho de que, opcionalmente a la toma de red eléctrica, en la variante de realización portátil de la máquina, 

se prevé la incorporación de una batería o generador (18) que otorga autonomía al conjunto. 
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[0001] Estación móvil para dispensar bebidas. 

[0002] Objeto de la invención 

[0003] La presente invención, tal y como se expresa en el enunciado de esta memoria descriptiva, se refiere 

a una estación móvil para dispensar bebidas, cuya finalidad consiste en proporcionar un mueble 

transportable que no requiera toma de agua ni desagüe y que permita no obstante la preparación de todo 

tipo de bebidas, tales como café, infusiones, zumos y similares que necesiten agua en su preparación, 

aunque es igualmente aplicable a una estación fija. 

[0004] La invención permite preparar desayunos, meriendas, bebidas para comidas y cenas, etc., en recintos 

que no dispongan de toma de agua o en lugares en los que la referida estación móvil no deba estar ubicada 

de manera permanente, tales como jardines o terrazas; siendo de especial aplicación en hoteles y 

restaurantes, salas de convenciones, colectividades, etc. Además, la invención permite la preparación de 

bebidas sin sabores desagradables, en las zonas en las que el agua de la red pública presente sabores o 

características inadecuados, ya que la referida estación móvil se cargará en todos los casos con agua mineral 

natural. 

[0005] Antecedentes de la invención 

[0006] Son conocidas las máquinas cafeteras automáticas, las máquinas de zumos y otras máquinas de 

bebidas, empleadas todas ellas en bares, restaurantes y similares. Estas máquinas convencionales requieren 

en general una toma de agua y un desagüe para su funcionamiento, lo cual implica inconvenientes tales 

como el que estas máquinas no son transportables, no se pueden ubicar en lugares que carezcan de los 

correspondientes desagüe y toma de agua, y no pueden proporcionar bebidas mas que a partir del 

correspondiente agua de la red pública. Como se sabe, el agua empleada tiene una gran importancia en el 

sabor de la bebida que se obtiene. En la mayoría de los casos el agua de la red pública es tratado con alguna 

sustancia química para eliminar las bacterias. Este tratamiento generalmente conlleva un mal sabor que 

aumenta tras un calentamiento acelerado. Para elaborar un buen café e lagua debe calentarse a 95ºC lo que 

provocaría un sabor desagradable y no sería de buena calidad. Además, el exceso de cal en la red pública 

podría reducir la vida útil de estas máquinas. 

[0007] Descripción de la invención 

[0008] Para lograr los objetivos y evitar los inconvenientes indicados en anteriores apartados, la invención 

consiste en una estación móvil para dispensar bebidas que utiliza máquinas convencionales de bebidas tales 

como cafeteras automáticas, máquinas de zumos, u otras que normalmente necesitan una toma de agua y 

un desagüe, pero que mediante la estación móvil de la invención se hace funcionar a dichas máquinas 

convencionales sin necesidad de toma de agua ni desagüe en el lugar de ubicación de dicha estación. 

[0009] La estación móvil se estructura en un mueble en el que cabe distinguir una parte superior y una parte 

inferior. En dicha parte superior se disponen las aludidas máquinas convencionales, mientras que en la parte 

inferior del referido mueble hay un amplio alojamiento. En este alojamiento se ubica un depósito de agua 

que mediante unos medios de impulsión de agua y una conducción de agua conecta con las tomas de aguade 

las aludidas máquinas convencionales. Además, en dicho alojamiento dela parte inferior del mueble de la 

estación móvil hay un depósito de residuos que a través de una conducción de residuos conecta con los 

desagües de las máquinas convencionales. Así, los residuos de dichas máquinas caerán por gravedad hacia 

el depósito de residuos, mientras que el agua del depósito de agua será bombeado hacia las máquinas 

convencionales mediante los referidos medios de impulsión. Esto define lo fundamental de la invención. 

[0010] El depósito de agua se carga preferentemente con agua mineral natural, de manera que se evitan los 

inconvenientes referentes a malos sabores en las bebidas preparadas producidos por el cloro y sustancias 

químicas, y a la reducción de la vida útil de las máquinas convencionales por presencia de cal en el agua. 

[0011] El referido mueble de la estación móvil, dispone de medios para la alimentación eléctrica de las 

mencionadas máquinas convencionales y los referidos medios de impulsión de agua. Estos medios 

consisten normalmente en una simple toma de la red eléctrica convencional. No obstante, se ha previsto 

que los medios de alimentación eléctrica sean autónomos, mediante baterías, generadores, o similares, con 

lo que la estación móvil podría presentar una total autonomía. 



[0012] El mueble de la estación móvil para dispensar bebidas, cuenta además en su realización preferente 

con medios de transporte que facilitan su desplazamiento. Dichos medios de transporte consisten 

habitualmente en unas ruedas dispuestas en la parte inferior del mueble referido anteriormente. 

[0013] Además, se han previsto medios para la estabilización de la posición de dicho mueble. Estos medios 

de estabilización consisten habitualmente en unos dispositivos de freno dispuestos en la parte inferior del 

mueble dela estación y consistentes en un volante o palanca que queda en el interior del mueble y que 

conecta con un vástago roscado que enrosca en la base inferior de dicho mueble y que a su vez conecta con 

un pie que sobresale por la parte inferior del mueble, con lo que girando dicho volante o palanca en uno u 

otro sentido se determina la presión del pie contra el correspondiente suelo o su retirada del mismo. 

[0014] La parte superior del mueble de la estación, consiste preferentemente en una plataforma que da 

soporte a las máquinas convencionales tales como cafeteras automáticas, máquinas de zumo u otras. esta 

plataforma dispone de una barandilla que proporciona un espacio de ubicación de vasos, tazas, cajas con 

sobres para infusiones y similares entre las máquinas convencionales y la referida barandilla. Dicha 

plataforma está considerablemente separada de la parte inferior del mueble, de manera que se establece otro 

espacio de ubicación de vasos, tazas, cajas con sobres para infusiones y similares entre la plataforma y la 

parte inferior del mueble. La plataforma se sujeta a dicha parte inferior mediante unas columnas de sujeción. 

Además, entre la plataforma y la parte inferior del mueble hay una columna por la que discurren las 

conducciones de agua, de residuos y de electricidad que comunican máquinas convencionales con los 

elementos de la parte inferior del mueble. 

[0015] En una realización preferente, el alojamiento de la parte inferior del mueble consiste en un amplio 

armario con grandes puertas frontales y laterales. En dicho armario se alojan el depósito de agua y el 

depósito de residuos mencionados anteriormente, los cuales serán preferentemente extraíbles con facilidad 

para hacer más sencilla su limpieza. 

[0016] Los medios de impulsión de agua que se refirieron anteriormente, pueden realizarse mediante una 

motobomba conectada al depósito de agua a través de una válvula y conectada a la conducción de agua que 

va hacia las máquinas convencionales a través de otra válvula y de un manómetro que permiten controlar 

la presión del correspondiente circuito hidráulico. 

[0017] Además el depósito de agua puede disponer de una válvula o grifo que facilite la extracción directa 

de agua de dicho depósito para su vaciado o para obtener agua directamente. 

[0018] El depósito de agua puede disponer de un indicador de nivel con microinterruptor de seguridad que 

corta el suministro eléctrico al grupo motobomba y facilita información referente a la cantidad de agua 

existente en dicho depósito de agua. 

[0019] A continuación, para facilitar una mejor comprensión de esta memoria descriptiva y formando parte 

integrante de la misma, se acompañan unas figuras en las que con carácter ilustrativo y no limitativo se ha 

representado el objeto de la invención. 

[0020] Breve descripción de las figuras 

[0021] Figura 1.- Representa una vista en alzado frontal y esquemática de una estación móvil para dispensar 

bebidas realizada según la presente invención. 

[0022] Figura 2.- Representa una vista de perfil y esquemática de la estación móvil referida en la anterior 

figura 1. 

[0023] Figura 3.- Representa una vista en planta seccionada y esquemática de la estación móvil referida en 

la anterior figura 1, mostrando los depósitos y la motobomba que se alojan en la parte inferior de dicha 

estación móvil. 

[0024] Descripción de un ejemplo de realización de la invención 

[0025] Seguidamente se realiza una descripción de un ejemplo de la invención, haciendo referencia a la 

numeración adoptada en las figuras. 



[0026] Así, la estación móvil para dispensar bebidas de este ejemplo de realización, incluye unas máquinas 

convencionales que consisten en una cafetera automática 1 y en una máquina de zumos 2. Dichas máquinas 

1 y 2se ubican en la parte superior de un mueble 3 cuya parte inferior dispone de un alojamiento 4 en el que 

se ubican: un depósito de agua 5 que a través de unos medios de impulsión de agua determinados por una 

motobomba6 y a través de una conducción de agua 7 conecta con las correspondientes tomas de agua de 

las máquinas 1 y 2; ubicándose además en el alojamiento4 un depósito de residuos 8 que a través de una 

conducción de residuos 9conecta con los correspondientes desagües de las máquinas 1 y 2. 

[0027] El mueble 3 presenta medios de alimentación eléctrica de las máquinas 1 y2 y de la motobomba 6, 

determinados por una simple toma de la red eléctrica convencional 29, e incluyendo un cuadro eléctrico de 

protección28. En otras realizaciones estos medios de alimentación eléctrica pueden ser autónomos mediante 

baterías, generadores o similares. 

[0028] El mueble 3 presenta unos medios de transporte determinados por cuatro ruedas 10 dispuestas en 

proximidad de los extremos de la parte inferior de dicho mueble 3. 

[0029] Además el mueble 3 de este ejemplo de realización cuenta con unos medios de estabilización de su 

posición consistentes en dos dispositivos de freno ubicados en los extremos de la parte inferior del mueble 

3. Cada uno de estos dispositivos de freno incluye un volante o palanca 11 que pueda en el interior del 

mueble y que conecta con un vástago roscado 12que enrosca en la base inferior del mueble 3 y que a su vez 

conecta con un pie 13 que sobresale por la parte inferior del mueble 3; permitiendo así que el giro en uno 

u otro sentido del volante 11 determine la presión del pie 13 contra el suelo o su retirada del mismo. 

[0030] La parte superior del mueble 3 que soporta las máquinas 1 y 2 está determinada en este ejemplo por 

una plataforma 14 que cuenta con una barandilla 15, facilitando así un espacio de ubicación de vasos 16, 

cajas con sobres para infusiones 17, tazas 18 y similares entre las máquinas convencionales 1 y 2 y la 

barandilla 15. Entre la plataforma 14 y la parte inferior del mueble 3 queda otro espacio para ubicación de 

dichos vasos 16, cajas con sobres para infusiones 17, tazas 18 y similares. La plataforma 14 queda sujeta a 

la parte inferior del mueble mediante unas columnas de sujeción 19. Además, entre la plataforma 14 y la 

parte inferior del mueble 3 se ubica una columna de conducciones 20 por la que discurren las referidas 

conducción de agua 7, conducción de residuos 9 y conducción de electricidad. 

[0031] La parte inferior del mueble 3, en la que se dispone el alojamiento 4, consiste en un armario con 

amplias puertas frontales 21 y laterales 22. 

[0032] Tanto el depósito de agua 5 como el depósito de residuos 8 son extraíbles del alojamiento 4 para 

facilitar su limpieza. 

[0033] En esta realización de la invención el depósito de agua 5 presenta unas dimensiones de 40 x 40 x 50 

cm; con una capacidad aproximada de 80 l. Lógicamente en otras realizaciones dicho depósito 5 podrá 

presentar otras dimensiones. El depósito 5 está previsto para ser cargado con agua mineral natural, de 

manera que las bebidas preparadas con las máquinas 1y 2 tengan sabores satisfactorios y además no se 

perjudique la vida útil de dichas máquinas 1 y 2 por residuos de cal, y no se necesita instalación hidráulica. 

[0034] En el presente ejemplo los medios de impulsión del agua mineral hacia las máquinas 1 y 2 consisten 

en la motobomba 6, la cual conecta con el depósito de agua 5 a través de una válvula 23, conectando además 

dicha motobomba 6 con la conducción de agua 7 a través de otra válvula 24 y de un manómetro 25 que 

permiten controlar la presión, tal y como se ilustra en la figura 3. 

[0035] El depósito de agua 5 de este ejemplo de realización presenta además una válvula o grifo 26 que 

permite la extracción directa de agua, y un indicador de nivel 27 que permite saber la cantidad de agua 

mineral existente en el referido depósito de agua 5, así como cortar el funcionamiento de la motobomba 6 

como medida de seguridad. 

  



1. Estación móvil para dispensar bebidas, que emplea máquinas convencionales de bebidas tales como 

cafeteras automáticas (1), máquinas de zumos (2) y/u otras que requieran habitualmente una toma de agua 

y un desagüe para su funcionamiento; permitiendo dicha estación móvil la preparación de bebidas a partir 

de las referidas máquinas (1, 2) sin necesidad de disponer de dichos desagüe y toma de agua; caracterizada 

porque cuenta con un mueble (3) en cuya parte superior se ubican las referidas máquinas convencionales 

(1, 2), mientras que su parte inferior dispone de un alojamiento (4) en el que se ubican: 

un depósito de agua (5) que a través de unos medios de impulsión de agua (6) y de una conducción de agua 

(7) conecta con las correspondientes tomas de agua de las máquinas convencionales (1, 2), y 

un depósito de residuos (8) que a través de una conducción de residuos (9) conecta con los correspondientes 

desagües de las máquinas convencionales (1, 2); 

de manera que los correspondientes residuos caen por gravedad al depósito de residuos (8) desde las 

máquinas convencionales (1, 2), mientras que el agua del depósito de agua (5) es bombeado hacia dichas 

máquinas (1, 2). 

2. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho mueble (3) 

incluye medios de alimentación eléctrica de las referidas máquinas convencionales (1, 2) y de alimentación 

eléctrica de los aludidos medios de impulsión de agua (6),contando además con un cuadro eléctrico de 

protección (28). 

3. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 2, caracterizada porque dichos medios de 

alimentación eléctrica consisten en una toma de la red eléctrica convencional (29). 

4. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 2, caracterizada porque dichos medios de 

alimentación eléctrica consisten en medios autónomos tales como baterías, generadores u otros. 

5. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho mueble (3) 

dispone de medios de transporte(10). 

6. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 5, caracterizada porque dichos medios de 

transporte consisten en cuatro ruedas (10) ubicadas en proximidad de los extremos de la parte inferior del 

referido mueble (3). 

7. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho mueble (3) 

dispone de medios de estabilización de su posición. 

8. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 7,caracterizada porque dichos medios de 

estabilización consisten en dos dispositivos de freno ubicados en los extremos de la parte inferior del 

mueble (3) y consistentes cada uno de ellos en un volante (11) que queda en el interior del mueble (3) y 

que conecta con un vástago roscado (12)que enrosca en la base inferior del mueble (3) y que a su vez 

conecta con un pie (13) que sobresale por la parte inferior del mueble (3); de manera que girando dicho 

volante (11) en uno u otro sentido se posibilita la presión del pie (13) contra el correspondiente suelo o su 

retirada del mismo. 

9. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1,caracterizada porque dicha parte superior 

del mueble (3) consiste en una plataforma (14) que soporte las máquinas convencionales (1, 2) y que 

dispone de una barandilla (15), de manera que entre dichas máquinas (1,2) y barandilla (15) se establece 

un espacio de ubicación de vasos, tazas, cajas con sobres para infusiones y similares (16, 17, 

18);encontrándose esta plataforma (14) notablemente separada de la referida parte inferior  del mueble (3) 

y sujeta a ella mediante columnas de sujeción (19), de manera que entre la plataforma (14) y la referida 

parte inferior del mueble (3) se establece otro espacio de ubicación de vasos, tazas, cajas con sobres para 

infusiones y similares (16, 17, 18); existiendo entre la parte superior de la plataforma (14) y la parte inferior 

del mueble (3)una columna de conducciones (20) por la que discurren las referidas conducciones de agua 

(7) y de residuos (9), así como las conducciones eléctricas. 



10. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho alojamiento 

(4) de la parte inferior del mueble (3) consiste en una especie de armario con amplias puertas frontales (21) 

y laterales (22). 

11. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dichos depósito de 

agua (5) y depósito de residuos (8) son extraíbles del referido alojamiento (4). 

12. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho depósito de 

agua (5) presenta una capacidad aproximada de 80 l. 

13. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dichos medios de 

impulsión de agua consisten en una motobomba (6) que conecta con el depósito de agua (5) a través de una 

válvula (23) y que conecta con la aludida conducción de agua (7) a través de otra válvula (24) y de un 

manómetro (25). 

14. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho depósito de 

agua (5) incluye una válvula o grifo (26) que permite la extracción directa de agua de dicho depósito(5). 

15. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho depósito de 

agua (5) dispone de un indicador de nivel (27) que permite saber la cantidad de agua existente en dicho 

depósito (5) y cortar el funcionamiento del equipo motobomba (6) como medida de seguridad. 

16. Estación móvil para dispensar bebidas, según reivindicación 1, caracterizada porque dicho depósito de 

agua (5) se carga con agua mineral natural. 
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 [0001] La presente patente se refiere a una máquina modular de elaboración de café exprés que por sus 

nuevas características ofrece unas mejoras muy importantes frente a las máquinas de este tipo existentes 

actualmente en el mercado. 

[0002] La concepción modular del conjunto permite un nuevo esquema de distribución de los elementos 

que la forman en el espacio de operación, sobre el que se basan las ventajas que a continuación se detallarán. 

La evolución de las máquinas de elaboración de café exprés se ha venido realizando conservando un 

esquema integrador del conjunto de los elementos que constituyen este tipo de máquinas. 

[0003] Así, esencialmente, las máquinas disponibles en el mercado para la preparación de café exprés están 

formadas por una carcasa prismática con bases rectangulares, con un frontal en base adelantada donde van 

los mandos, los instrumentos de medida y los grupos erogadores. En el interior de la carcasa van situados 

los grupos calefactores, el calderín, los accesorios de valvulería y el resto de los elementos necesarios para 

el correcto funcionamiento de la máquina. 

[0004] Este esquema de situación de los distintos componentes de las máquinas tradicionales obliga a 

disponer de un volumen de operación elevada, incluyendo el espacio libre necesario para operar sobre ella, 

tanto en operaciones de mantenimiento como para facilitar el montaje-desmontaje de la misma. 

[0005] La concepción de la máquina objeto de la presente patente, surgió tras el análisis de las demandas 

del mercado, así como las condiciones de volumen disponible en los locales de ubicación de estas máquinas. 

[0006] Los gráficos de demanda de café, presentan grandes picos que se traducen en periodos de elevada 

demanda no mantenida. El tipo de servicio deseable no hace aconsejable la existencia de demandas no 

atendidas. 

[0007] La máquina objeto de la presente patente se caracteriza por una concepción mudular, como ya se ha 

señalado anteriormente, que consiste en la posibilidad de separar un en módulos independientes los grupos 

erogadores y los conjuntos de calentamiento de agua y de los elementos accesorios. Los grupos erogadores 

se pueden montar en un bastidor apropiado, uno a uno, siendo ilimitado el número de dichos grupos, que 

pueden llegar a montarse todos ellos en condiciones que hagan cómodo el manejo de los mismos, existiendo 

la posibilidad de aprovechamiento de huecos para la colocación de éstos grupos, en espacios donde era 

imposible hasta ahora instalar máquinas de preparación de café de las conocidas. Además, la instalación de 

estos grupos puede mejorar la decoración del lugar donde se instalen. 

[0008] Los grupos erogadores van conectados a la caldera, quemadores, electrobombas, etc..., mediante un 

sistema de tuberías apropiadas dotadas de sus correspondientes válvulas de accionamiento. 

[0009] La concepción modular de la máquina permite adecuar el número de grupos erogadores a la 

previsión de la demanda, con la consideración de las fluctuaciones de consumo que pudieran existir, 

permitiendo siempre efectuar posteriormente ampliaciones cuando aumente la demanda del consumo de 

café. 

[0010] La característica de estar separada la caldera permite la instalación de la misma en las mejores 

condiciones de seguridad aprovechando espacios que de otra forma quedarían sin utilización factible. 

[0011] La distribución de todo el conjunto mejora las condiciones de accesibilidad y por tanto de 

mantenimiento de la máquina, permitiendo acortar los periodos de parada provocados por averías, frente a 

las máquinas de tipo convencional conocidas hasta ahora, que exigen siempre en caso de avería tener que 

desmontar la carcasa donde van instalados todos los elementos que las forman. 

[0012] A efectos de fabricación de la máquina es claro que la concepción modular disminuye notablemente 

los costes en relación con las máquinas existentes, pues son menores las cantidades de material necesario, 

al prescindir principalmente de un elemento tan importante como es la carcasa que alberga hasta ahora 

todos los componentes de la máquina. 

[0013] También existe la posibilidad de que la caldera vaya instalada sobre un chasis, provisto de las 

correspondientes ruedas que permitan su traslado al lugar adecuado para su posterior conexión con los 



grupos erogadores que existan en dichos lugares, consiguiendo así una autonomía que la permita 

desplazarse exactamente al lugar donde se vaya a consumir el café. 

[0014] De la misma forma, pueden montarse tantos grupos erogadores como sean necesarios, sobre un 

mostrador o bastidor, dotado de ruedas, que pueda desplazarse al lugar oportuno, donde exista la demanda 

de café, sobre todo en grandes concentraciones de personas, como campos de futbol, estadios olímpicos, 

etc..., para conectar estos grupos con las calderas autónomas que hasta allí se hayan trasladado y poder 

atender las demandas de café que se produzcan. 

[0015] A continuación se detallan las características esenciales de la nueva máquina a que nos venimos 

refiriendo en una forma de realización de la misma que debe considerarse ilustrativa y nunca limitativa, 

refiriéndonos a los dibujos que se unen a la presente memoria y que servirán para comprender mejor las 

características de esta nueva máquina modular. 

[0016] Así, en la figura 1a pueden apreciarse varios grupos erogadores de café -1-, montados sobre un 

mostrador -2-, y los cuales van conectados a una caldera -3- situada en este caso, debajo del mostrador, 

pero que como repetidamente se ha mencionado, puede estar instalada en cualquier otro lugar oportuno, tal 

como se muestra en el lado derecho -4- de esta figura 1a. 

[0017] Pueden apreciarse también en esta figura las tuberías de conexión -5- que unen la caldera en cada 

caso con los grupos erogadores a los que prestan servicio. 

[0018] Como se indica en esta figura 1a el número de grupos erogadores a instalar puede ser ilimitado, 

según las necesidades lo exijan, siempre que se calcule la capacidad que deban tener las calderas o el 

número de éstas que sean necesarias para que puedan atender a los diferentes grupos que se instalen. 

[0019] La figura 2a muestra un alzado lateral de un conjunto, en el que puede verse un grupo erogador -1- 

sobre un mostrador -2- con la correspondiente caldera -3- y los cables de conexión -5-. En esta figura se 

puede apreciar la gran diferencia de volumen que existe entre el grupo erogador, que es lo que queda a la 

vista del público, y las máquinas convencionales de elaboración de café exprés existente hasta ahora. 

[0020] En la figura 3a se ha grafiado una instalación de grupos erogadores -1- montados sobre un bastidor 

-6-, que podrá ser de la longitud apropiada, para que pueda albergar la cantidad de grupos que se deseen, 

viéndose las calderas correspondientes instaladas dentro del bastidor -7- o separadas del mismo -8- según 

resulte apropiado en cada caso, y las cuales siempre quedan conectadas con los grupos por las tuberías 

correspondientes -9-. 

[0021] Por último, en la figura 4a puede verse en perspectiva un bastidor -10- sobre el que van montados 

los grupos erogadores -11-, habiéndose grafiado dentro del mismo en su parte inferior en línea discontinua, 

una caldera -12- dentro de un chasis -13-,todo ello para demostrar las diferentes realizaciones que pueden 

efectuarse de esta máquina modular de elaboración de café exprés, en la que los elementos que la forman 

se montarán por separado y permitirán su traslado a los lugares de consumo, y la facilidad que se consigue 

con la misma, al ser factible ampliar su capacidad de producción, para atender suficientemente a la demanda 

de consumo en el propio lugar que se produzca. 

[0022] Descrita en modo suficiente la presente patente como para poder ser entendida y llevada a la práctica 

por un técnico en la materia, se recaba hacer extensivo el privilegio dimanante de la presente inscripción 

registral a las variaciones de detalle que no alteren su esencialidad, que se resume en sus condiciones de 

novedad en las siguientes reivindicaciones, que extractan y complementan a la memoria que antecede. 
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